HORARIO DE CLASE - SEMESTRE ACADEMICO 2025 -II/ 15-08-2025

MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
HORA
11 v VI II v VI 11 v VI II v VI 11 v VI
PLANIFICACION Y PROCESOS PARA PROCESOS PARA SEGURIDAD E INNOVACION MAQUINARIAS
08:00 ORGANIZACION DE LA PROCESOS PARA PRODUCTOS PROCESOS PARA HIGIENE PARA SISTEMAS DE GESTION TECNOLOGICA EN EQUIPOS E
ALII\I;IEEGI\:?;\/T:I:LO—’\:n PRODUCCION DE MATERIAS PRIMAS E INSUMOS EN BEBIDAS lﬁ;?;ﬁg;ﬁ,i‘o;tv BEBIDAS ALIMELI\EI'?/I\SRLI,;C—?!N Liz- CARNICOS E |ND3:$:?DI:EES . g::::‘g:ﬁl\o"{g OFIMATICA - PRODUCTOS CARNICOS BEBIDAS DE CALIDAD EN PRODUCTOS CARNICOS|  INSTALACIONES
Prilrenits] B GRANOS Y INDUSTRIALES - Ing.Susan - TEXTOS -Ing.Joel INDUSTRIALES - Taller de mnugs' HIDROBIOLOGICOS - Ing.Andre- Taller | Camp o Grupo 2-Ing.Max- | E HIDROBIOLOGICOS - [ INDUSTRIALES- |PRODUCTOS Y PROCESOS | E HIDROBIOLOGICOS - PARA BEBIDAS
- - -Ing.Joel - g - ) 2 = puto- N - .
TEORIA TUBERCULOS - Ing. Taller de Frutas. TEORIA Aula 1 —TEgORIA Ing.Andre- Taller de PRACTICA Ing. Leoncio-_Ing Max g TEORIA Aula 1-TEORIA | Ing. Leoncio- Taller de Simeon- Aula - Ing. Miguel Ing. Susan - INDUSTRIALES - Ing.
08:45 e Leoncio- Taller de. o 1-TEORIA Frutas -TEORIA Taller de Carnes - m“ - Carnes - PRACTICA Taller de frutas - Aula 1 _-PRACTICA Taller de Carnes - Leoncio - Taller de.
granos-TEORIA TEORIA - TEORIA PRACTICA Frutas -TEORIA
PLANIFICACION Y PROCESOS PARA PROCESOS PARA SEGURIDAD E INNOVACION MAQUINARIAS
08:45 ORGANIZACION DE LA PROCESOS PARA PRODUCTOS . PROCESOS PARA HIGIENE PARA SISTEMAS DE GESTION TECNOLOGICA EN EQUIPOS E
ALIhI;IEE(;I\:i;/TR(;IAC{'\:n PRODUCCION DE MATERIAS PRIMAS E INSUMOS EN BEBIDAS "\:’LE;;S(E:ZIAC;I\JOI;\‘EV BEBIDAS ALIMELIS'I(?/IKSRIUZC»IT;N Liz- CARNICOS E INDEE:::::EES ~ GI'UOZIT-:’lTliﬁSan- OFIMATICA - PRODUCTOS CARNICOS BEBIDAS DE CALIDAD EN PRODUCTOS CARNICOS|  INSTALACIONES
Pl 8- GRANOS Y INDUSTRIALES - Ing.Susan - TEXTOS -Ing Joel INDUSTRIALES - Taller de mnfs‘ HIDROBIOLOGICOS - (e s Sal: ia Co%n -~ Grupo 2-Ing.Max- | E HIDROBIOLOGICOS - [ INDUSTRIALES- | PRODUCTOS Y PROCESOS | E HIDROBIOLOGICOS - PARA BEBIDAS
= - -Ing.Joel - g - . : = puto - N 3 5
TEORIA TUBERCULOS - Ing. Taller de Frutas- PRACTICA Aula 1 PRAgCTIcA Ing.Andre- Taller de PRACTICA Ing. Leoncio- _Ing Max gde Frutas- PRACTICA Aula 1-PRACTICA | Ing. Leoncio- Taller de Simeon- Aula -Ing. Miguel Ing. Susan - INDUSTRIALES - Ing.
09:30 e Leoncio- Taller de. D Frutas -TEORIA Taller de Carnes - m& Carnes - PRACTICA Taller de frutas - Aula 1 -PRACTICA Taller de Carnes - Leoncio - Taller de.
granos- PRACTICA TEORIA — PRACTICA PRACTICA Frutas -PRACTICA
MAQUINARIAS
CONTROL DE CALIDAD PROCESOS PARA PROCESOS PARA MANTENIMIENTO Y PROYECTO DE
09:30 PROCESOS PARA ) PROCESOS PARA LIDERAZGO Y EQUIPOS E
LEGISLACION PARA PRODUCTOS CONTROL DE CALIDAD PARA BEBIDAS INTERPRETACION Y BEBIDAS LEGISLACION ) PRODUCTOS BEBIDAS OFIMATICA OFIMATICA - PRODUCTOS CARNICOS TRABAJIO EN CALIBRACION DE INVESTIGACION E INSTALACIONES
ALIMENTARIA - Ing . CARNICOS E PRODUCCION DE ALIMENTARIA - Ing . Liz - CARNICOS E INDUSTRIALES - |Grupo 1-Ing Susan- INSTRUMENTOS Y INNOVACION
. INDUSTRIALES - Ing. Andre- INDUSTRIALES - Grupo 2-Ing.Max- | E HIDROBIOLOGICOS - [EQUIPO - Ing. Joel- PARA BEBIDAS
Liz-Taller de Granos |HIDROBIOLOGICOS- Ing. TEXTOS -Ing.Joel - Taller de granos - HIDROBIOLOGICOS - | Ing.Andre- Taller | Sala de Computo - ) EQUIPOS- Ing. Susan TECNOLOGICA- Ing.
Taller de Frutas -TEORIA Ing.Andre- Taller de N Aula 1-PRACTICA | Ing. Leoncio- Tallerde | Taller de granos- ) INDUSTRIALES - Ing.
10:15 -PRACTICA Susan- Taller de carnes Aula 1 PRACTICA Frutas -PRACTICA PRACTICA Ing. Leoncio- Taller de | de Frutas - PRACTICA Carnes - PRACTICA TEORIA Taller de lacteos- Simeon-Aula 1 - Leoncio - Taller de
) .TEORIA - Carnes - PRACTICA PRACTICA — PRACTICA TEORIA CACTICA
——— Frutas -PRACTICA
10:15
RECESO
10:45
SISTEMAS DE GESTION
10:45 INSPECCION Y CONTROL DE CALIDAD DE CALIDAD EN PROCESOS PARA MANTENIMIENTO Y PROCESOS PARA LEGISLACION E PROCESOS PARA LIDERAZGO Y MANTENIMIENTO Y PROYECTO DE INNOVACION
PARA PRODUCTOS CALIBRACION DE PRODUCTOS CALIBRACION DE INVESTIGACION E TECNOLOGICA
MUESTREO DE CARNICOS E CONTROL DE CALIDAD PARA BEBIDAS PRODUCTOS Y BEBIDAS INSTRUMENTOS Y CARNICOS E INSERCION PRODUCTOS CARNICOS TRABAJO EN INSTRUMENTOS Y INNOVACION BEBIDAS
ALIMENTOS- Ing. INDUSTRIALES - Ing. Andre- Taller de Frutas - PROCESOS - Ing. INDUSTRIALES - LABORAL- Ing. E HIDROBIOLOGICOS - | EQUIPO - Ing. Joel-
. HIDROBIOLOGICOS- Ing. " EQUIPOS- Ing. Susan- | HIDROBIOLOGICOS - ) EQUIPOS- Ing. Susan TECNOLOGICA-Ing. | INDUSTRIALES- Ing.
Leoncio Aula 1 - TEORIA Miguel Ing.Andre- Taller de N Max- Aula 1- Ing. Leoncio- Taller de | Taller de grano: .
11:30 TEORIA Susan- Taller de carnes | Sala de computo Frutas -PRACTICA Iallerde locteos- | Ing. Leoncio- Tallerde | ™ ypopy Carnes - PRACTICA PRACTICA —_— Simeon-Aula 1 - Andre- Taller de
: - 4 -
-TEORIA TEORIA TEORIA Carnes - PRACTICA PRACTICA TEORIA frutas -TEORIA
SISTEMAS DE GESTION CONTROL DE
11:30 INSPECCION Y LTI, L) DE CALIDAD EN INNOVACION TECNOLOGICA PROCESOS PARA L L LR eI L LEGISLACION E CALIDAD PARA LROYECTODE INNOVACION
PARA PRODUCTOS PROYECTO CALIBRACION DE PRODUCTOS INVESTIGACION E TECNOLOGICA
MUESTREO DE CARNICOS E EMPRESARIAL-Grupo PRODUCTOS Y EN PRODUCTOS CARNICOS E BEBIDAS INSTRUMENTOS Y CARNICOS E INSERCION COMUNICACION BEBIDAS INNOVACION BEBIDAS
ALIMENTOS- Ing. P PROCESOS - Ing. HIDROBIOLOGICOS - Ing. INDUSTRIALES - LABORAL- Ing. INTERPERSONAL- Ing. INDUSTRIALES -
3 HIDROBIOLOGICOS- Ing.| 1 Ing. Max -Sala de N EQUIPOS- Ing. Susan- | HIDROBIOLOGICOS - : TECNOLOGICA- Ing. | INDUSTRIALES- Ing.
Leoncio Taller de Miguel Susan - Taller de Ing.Andre- Taller de . Max-Aula 1 - Liz- Sala de Computo Ing. Andre- Taller .
1215 | frutas -PRACTICA |2USaN" [allerdecomes] - Computo-TEORIA Sala de computo- carnes. TEORIA Frutas- PRACTICA Iallerdelocteos: | Ing. Leoncio-Tallerde |~ ppacrica de granos- Sineon,Au/dS Andre- [oller de.
i - PRACTICA . - PRACTICA Carnes - PRACTICA - PRACTICA frutas - PRACTICA
- PRACTICA - - PRACTICA -
SISTEMAS DE GESTION CONTROL DE
12:15 INSPECCION Y CONTROL DE CALIDAD DE CALIDAD EN INNOVACION TECNOLOGICA|  PROCESOS PARA MANTENIMIENTO ¥ PROCESOS PARA LEGISLACION E CALIDAD PARA PROYECTO DE INNOVACION
PARA PRODUCTOS PROYECTO CALIBRACION DE PRODUCTOS INVESTIGACION E TECNOLOGICA
MUESTREO DE CARNICOS E EMPRESARIAL-Grupo PRODUCTOS Y EN PRODUCTOS CARNICOS E BEBIDAS INSTRUMENTOS Y CARNICOS E INSERCION COMUNICACION BEBIDAS INNOVACION BEBIDAS
ALIMENTOS- Ing. | e 581010GICOS- Ing.| 1 Ing. Max -Sala de (LRS- GILITCEENEE S (i, PSS = EQUIPOS- Ing, Susan- | HIDROBIOLOGICOS - | WABORAL-Ing. INTERPERSONAL- Ing. [JUIIDNCTRISIE S TECNOLOGICA-Ing. | INDUSTRIALES- Ing.
Leoncio Taller de I Miguel Susan - Taller de Ing.Andre- Taller de N Max-Aula 1- Liz- Sala de Computo | Ing. Andre- Taller "
13:00 | frutas -PRACTICA [*H58N- Tallerde cames Computo: PRACTICA Sala de computo- cornes. TEORIA Frutas-PRACTICA |  1elerdelacteos. | Ing. Leoncio-Tallerde | = pppericy de granos- simeon-dulal- | Andre-Tallerde
’ PRACTICA PRACTICI;\ - PRACTICA Carnes - PRACTICA PRACTICA PRACTICA frutas - PRACTICA




